
WESOŁE FASZEROWANE POMIDORY 

 

Składniki na faszerowane pomidory: 

– pomidory 

– twarożek 

– ser żółty 

– koperek 

– oliwka 

– sól i pieprz do smaku 

 

Jak zrobić wesołe faszerowane pomidory: 

Przekrawamy pomidory na połówki, łyżeczką wyciągamy pestki i miąższ 
ze środka. Twarożek solimy, pieprzymy i wkładamy do środka pomidora. 
Ser żółty ścieramy na grubej tarce i posypujemy pomidory. Układamy 
włoski z koperku. Naklejamy oczka z połówek czarnej oliwki. Robimy 
nosek z kawałka skórki pomidora lub z kawałeczka papryki. 

Smacznego! 

 

Przepis pochodzi ze strony www.miastodzieci.pl  


