KOCHANI DZIS ZACHECAM WAS SERDECZNIE DO
PRZYGOTOWANIA PYSZNEGO DESERU JAKIM JEST
TIRAMISU.

BEDZIE TO WSPANIALY PREZENT DLA WASZYCH
MAM Z OKAZJI ZBLIZAJACEGO SIE SWIETA :)

BADZCIE OSTROZNI :)

DESER TIRAMISU




8 PORCII

® 2 JAJKA ® 2 LYZECZKI KAWY

® DUZA PACZKA BISZKOPTOW ROZPUSZCZALNE)J

® OPAKOWANIE SERKA ® 3 LYZECZKI CUKRU BIALEGO
MASCARPONE (500 G) ® 2-3 LYZKI KAKAO

PRZYGOTUJ \

- U
MISECZKA

LYZKA LYZECZKA

CZAJNIK ~ NACZYNIE MISA ROZDZIELACZ — -
ELEKTRYCZNY ZAROODPORNE MIKSERA DO JAJEK  SZKLANKA MIKSEU

PAMIETAJ!

UMYJ RECE.

NAJPIERW PRZECZYTAJ POLECENIE POD OBRAZKIEM. POZNIEJ PRZYJRZYJ SIE
OBRAZKOWI, A DOWIESZ SIE, JAK WYKONAC DANA CZYNNOSC.



UMYJ JAJKA. ROZBIJ JAJKA.

ODDZIEL BIALKO OD ZOLTKA ZA POMOCA ROZDZIELACZA DO JAJEK.

DO ZOLTEK DODAJ 3 LYZECZKI ZMIKSUJ ZOLTKA Z CUKREM.
CUKRU BIALEGO.



DO MASY DODAJ SEREK MIESZAJ MIKSEREM KREM
MASCARPONE. DO UZYSKANIA GLADKIEJ MASY.

ZAGOTUJ WODE W CZAJNIKU. WSYP DO SZKLANKI 2 LYZECZKI
KAWY ROZPUSZCZALNEJ.

ZALEJ KAWE GORACA WODA. POCZEKAJ, AZ KAWA WYSTYGNIE.



WEOZ DO NACZYNIA PIERWSZA WARSTWE BISZKOPTOW TAK,
ABY PRZYKRYLY DNO.

NABIERAJ LYZECZKA KAWE POLOZ NA BISZKOPTY POLOWE
| POLEWAJ NIA BISZKOPTY. KREMU.

POLOZ KOLEJNA WARSTWE NABIERAJ LYZECZKA KAWE,
BISZKOPTOW. | POLEWAJ NIA BISZKOPTY.



POLOZ NA BISZKOPTY KOLEJNA
WARSTWE KREMU.

15 .

\

\

DESER TIRAMISU JEST GOTOWY.
SMACZNEGO!

UWAGA! ZOSTAW W KUCHNI PORZADEK.

POSYP WARSTWE KREMU KAKAO.

DOBRE RADY!

NA DESER MOZESZ
POLOZYC SWOJE
ULUBIONE OWOCE,
NA PRZYKLAD

POKROJONE TRUSKAWKI,

MALINY, JAGODY,
MANDARYNKI,
WINOGRONA.
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