WITAM WAS SERDECZNIE DZIS PROPONUJE WAM
NASTEPUJACE TEMATY

TEMAT: CO TO JEST LITR I JAK GO ZMIERZYC

https://vimeo.com/406172768/tbc5¢7d916

1 SZKLANKA TO 250 ML

2 PEENE SZKLANKI TO POL LITRA -500 ML

4 PELNE SZKLANKI TO 1 LITR - 1000 ML




1 LYZKA TO 15 ML
1 LYZECZKA TO 5 ML \
N

ZAPAMIETAIJ!!!

e 1 SZKLANKA MA ZAWSZE POJEMNOSC 250 ML
e 1 LYZKA MA ZAWSZE POJEMNOSC 15 ML
e 1 LYZECZKA MA ZAWSZE POJEMNOSC 5 ML

TO JEST PELNA SZKLANKA




TO JEST % SZKLANKI

TO JEST POL SZKLANKI CZYLI %




TO JEST CWIERC SZKLANKI CZYLI Y




TEMAT: ODMIERZANIE PRODUKTOW

TO JEST WAGA KUCHENNA - SLUZY ONA DO MIERZENIA WAGI
PRODUKTOW NP. MAKI, CUKRU

1 KILOGRAM = IKG
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T Mnalinr do Clast e




PRZELICZNIK
KUCHENNY

PODSTAWOWE SKLADNIKI

Maka
1szkl. = 140 g
3/4 szkl. = 105 g
1/2szkl. =70 g
1/4 szkl. = 35¢g

Cukier
1szkl. =200g
3/4 szkl. = 150 g
2/3szkl. =135g¢g

1/2 szkl. = 100 g @
1/3szkl. = 70 g
1/4 szkl. = 50 g
V"
&

Cukier puder

1szkl. = 160 g
3/4 szkl. = 120 g
1/2 szkl. =80 g
1/4 szkl. =40g

Masto
1szkl. = 230g
1/2 szkl. = 1159

Smietanka 36% - 40%
1szkl. =235¢g
3/4 szkl. = 175 ¢g
1/2 szkl. = 115¢g
1/4szkl. =60 g
liyzka=15g

JESLI W PRZEPISIE MAMY NP. % SZKLANKI MAKI WTEDY
WSYPUJEMY MAKE DO POLOWY SZKLANKI

]



JESLI W PRZEPISIE MAMY NP. % SZKLANKI CUKRU WTEDY
WSYPUJEMY CUKIER DO TEGO POZIOMU JAK NA OBRAZKU

TO JEST KOSTKA MASEA, KTORA WAZY 200 GRAM =20 DKG

TO JEST % KOSTKI MASEA, WAZY 150 GRAM =15 DKG

TO JEST POL KOSTKI MASEA % , CZYLI 100 GRAM =10 DKG



TO JEST CWIERC KOSTKI MASEA ¥ CZYLI 50 GRAM= 5 DKG




