
 

PRACE PORZĄDKOWE 

 

JAK ZMYWAĆ NACZYNIA. 

1.Przygotuj płyn do mycia naczyń 

2.Przygotuj akcesoria do zmywania: miękką gąbkę z twardszą końcówką do usuwania 

zaschniętego tłuszczu i innych substancji, szczotkę do skrobania, mniejszą szczoteczkę (np. starą 

szczoteczkę do zębów) do mycia trudno dostępnych powierzchni oraz szczotkę do czyszczenia 

butelek i ściereczkę do wycierania do sucha. 

3.Jeśli masz delikatną skórę dłoni, wybierz płyn odpowieni dla twojej skóry.  

4.Myj naczynia zgodnie z instrukcją, jeśli została do nich dołączona. Niektórych szkieł, np. w 

dzbankach od blenderów, nie wolno zanurzać w zbyt gorącej wodzie. 

5.Posegreguj naczynia.  

6.Dozuj płyn bezpośrednio na gąbkę zwilżoną wodą.  

7.Naczynia szczególnie mocno zabrudzone, np. z zaschniętym tłuszczem, warto na ok. 1 godzinę 

przed myciem namoczyć w gorącej wodzie z dodatkiem płynu do mycia naczyń. 

8.Nie myj naczyń pod strumieniem wody opłukane naczynia odłóż na suszarkę (ociekarkę) lub 

wytrzyj do sucha ściereczką. 

https://www.youtube.com/watch?v=LPptC8FFEgg - filmik -jak zmywać naczynia 
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