
KOCHANI CO PRAWDA WEEKEND MAJOWY JUŻ ZA NAMI, ALE
SEZON GRILLOWY DOPIERO SIĘ ZACZYNA. 

PRZYGOTOWAŁAM DLA WAS KILKA PROPOZYCJI DAŃ Z GRILLA/
OGNISKA/PIEKARNIKA

W DALSZYM CIĄGU ZACHĘCAM DO WŁĄCZANIA SIĘ WE
WSZELKIE PRACE W DOMU I POMAGANIE RODZICOM NA MIARĘ

WASZYCH MOŻLIWOŚCI :) 

DRODZY RODZICE PROSZĘ POMÓŻCIE SWOIM DZIECIOM
ZAPOZNAĆ SIĘ Z MATERIAŁAMI Z LEKCJI

MOŻNA JE WYDRUKOWAĆ I WKLEIĆ DO ZESZYTÓW, LUB JEŚLI
DZIECKO POTRAFI MOŻE ZAPISAĆ TEMATY Z W ZESZYCIE :)  

WSZYSTKIE PRZEDSTAWIONE TEMATY TO OCZYWIŚCIE
PROPOZYCJE , KTÓRE  NALEŻY  DOSTOSOWAĆ DO MOŻLIWOŚCI

DZIECKA  ORAZ CZASU RODZICA :) 



1. GRILLOWANIE - INFORMACJE PODSTAWOWE 

NAJWAŻNIEJSZA INFORMACJA JEST TAKA, ŻE WCALE NIE TRZEBA
MIEĆ GRILLA ABY PRZYRZĄDZIĆ PYSZNE POTRAWY, CZĘSTO

😊RÓWNIE DOBRZE SPRAWDZI SIĘ PIEKARNIK  ZWŁASZCZA 
W NIEPOGODĘ 

ABY PRZYGOTOWAĆ POTRAWY Z GRILLA NIEZBĘDNA BĘDZIE
POMOC DOROSŁEGO

DO PRZYGOTOWANIA POTRAW Z GRILLA POTRZEBUJEMY:

GRILL NA WĘGIEL   NP.        

WĘGIEL LUB BRYKIET NP.    



PODPAŁKĘ NP. TAKĄ     

 LUB GRILL GAZOWY    

LUB GRILL ELEKTRYCZNY 

LUB PO PROSTU PIEKARNIK 

 


